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L’innovation est une composante aujourd’hui indispensable des métiers de l’agroalimentaire, aussi pour promouvoir cette démarche auprès des étudiants, l’ISBA (Institut des Sciences, des Biotechnologies et de l’Agroalimentaire de Franche-Comté) a organisé en partenariat avec l’Académie des Sciences, la Maison Louis Pasteur (Arbois), l’INRA et Hervé THIS, les trophées de l’innovation Louis Pasteur.

Ces trophées étaient ouverts à tous les étudiants constitués en équipe et inscrits dans un établissement d’enseignement. Ce concours consistait, pour chaque équipe, à présenter un produit alimentaire répondant aux spécifications du cahier des charges suivant.

· être pour la consommation humaine à destination du grand public ;

· pouvoir être mis sur le marché ;

· être innovant dans l’un ou plusieurs de ses éléments par rapport aux produits alimentaires existants sur le marché. Cette innovation peut résulter en particulier du concept (marketing), et/ou de la technologie, et/ou de la formulation. Les innovations liées à l’emballage, et/ou packaging ne seront pas retenues ;

· se caractériser pour ses qualités organoleptiques, nutritionnelles ou fonctionnelles… ;

· pouvoir être reproduit industriellement dans une unité de production ;

· être conforme aux réglementations en vigueur ;

Le jury professionnel composé de 5 personnalités a attribué lundi 10 avril 2006 les prix (procès verbal disponible sur demande). Les quatre critère évalués ont été :

· dossier technique explicatif : 

20%

· présentation orale et dégustation : 
40%

· présentation du stand :


10%

· innovation :



30%

Le concours était doté de 2 prix :

· Premier prix : remise de la distinction Trophée de l’innovation Louis Pasteur d’Or et remise d’un prix d’un montant de 500 € à l’équipe lauréate 

· Deuxième prix : remise de la distinction Trophée de l’innovation Louis Pasteur d’Argent et remise d’un prix d’un montant de 250 € à l’équipe lauréate 

- Le premier prix a été décerné au projet : Aphrodite présenté par Melle Acker Delphine et Maupoil Charline.

Aphrodite est une boisson fermentée à base de thé à la rose, de gingembre et de thé vert. Elle est légèrement pétillante et sucrée. Cette boisson de couleur rose, légèrement moussant possède un très faible taux d’alcool. Cette boisson allie romantisme avec la rose et un côté un peu plus pimenté avec le gingembre. Par ailleurs, le côté bien être du corps à justifier l’usage du thé. 

- Le deuxième prix a été décerné au projet de Sorbet menthe au cœur de peppermint présenté par Weisheimer Loïc, Martinicchio Adrien et Laplace Guillaume.

Ce sorbet présente à particularité d’avoir un cœur vert liquide à –20°C et une peau blanche douce et malléable à cette même température négative.

Les photos des ces produits sont disponibles sur demande.
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